
 

 

Suppléments pour groupes de moins de 8 personnes 

3 Formats de service écolos 

/ Présentation type buffet sur plateaux de faïence 

/ Sur assiettes individuelles de faïence 

/ Sur boîtes à lunch 100% compostable 

 

4  Menus de repas froids 
 

Menu A______________  15,00$ 

Ciabatta garni à l’italienne 
Cornet de poulet à la césar 
Duo de salades 
Bâtonnet de cheddar et raisins 
Dessert du jour 
 

Menu B______________  16,00$ 

Légumes croquants et trempette 
Focaccia provolone et tomates séchées 
Feuilleté de saumon à l’aneth 
Duo de salades 
Melon et raisins 
Dessert du jour 
 

Menu C______________  18,75$ 

3 amuse-gueules/pers : 
/ Macaron de mousse de foie de volaille 
/ Barquette de melon et prosciutto 
/ Croquignole de chèvre aux amandes 
Grand canapé de saumon Gravlax 
Ciabatta de dindon à l’estragon 
Pizzetta d’olives et artichauts 
Plateau de fromages doux et raisins 
Salade du jour 
Dessert du jour 
 

 

Menu D______________  20,00$ 

Brochette de poulet et prosciutto, 
coulis poivrons rouges grillés 
Plateau de brie, cheddar et fruits 
Salade de tortiglioni à la crème d’échalote 
Salade de couscous aux fruits séchés 
Baguette, biscottes et beurre 
Shortcake aux fraises 

 

MENU DU MOIS 
Février 2012 

Mois  suivant cliquez ici 
 

 

LE CHAUD 

 
Tarte feuilletée à la fine tomate et olives noires 

 
Couscous poulet et merguez aux légumes 

Ou 
Fazzoletti épinards et ricotta 
Sauce vongole ou cacciatore 

 

LE CHAUD 

 
Tarte feuilletée à la fine tomate et olives noires 

 
Couscous poulet et merguez aux légumes 

Ou 
Fazzoletti épinards et ricotta 
Sauce vongole ou cacciatore 

 
Mesclun, roquette et vinaigrette 

Baguette et beurre 
Crème brûlée à la lime 

24$ 
(sans entrée 20$) 

http://www.pilonvandal.com/pdf/PV_menu_mois_suivant.pdf

